
A la Carte

E N T RADA S

Salada de  Horta l i ças  e  Legumes  com Vinagrete  de
Ervas  do  Jardim

Crudo de  Dourada,  Taj in  Mexicano e  Nabos
Marinados

Camarão Tigre ,  Ravio le  de  Lagost im e  Mante iga  de
Ervas

Salmão da Escóc ia  Marinado e  Canelone  de  Abacate

Supremos  de  Vie ira ,  Ravio l i  de  Trufa  e  Emulsão  de
Carabine iro

Pombo de  Bresse  com Redução de  Vinho do  Porto  e
Camomila

Foie  Gras  de  Pato  Sal teado e  Marmelada de  Maçã

Ovos  Bio lóg icos  à  la  Coque  com Caviar  Osc ie tra

22€

29€

33€

29€

32€

32€

32€

80€

J A N TAR



P R A T O S  P R I N C I P A I S

Lombo de  Pe ixe  Galo  com Ervas  do  Jardim,  Aze i te
Virgem e  Alcaparras  

Supremo de  Pregado Se lvagem,  Ravio l i  de  Trufa  e
Emulsão  de  Foie  Gras

Lombo de  Robalo  e  Molho Mousse l ine  ao  Limão

Lagosta  da Costa  Algarvia ,  Gel  de  Risot to  e  Molho
Bisque

40€

41€

40€

65€

P E I X E S

CA R N E S

Lombinho de  Veado Semi-Maturado com Molho
Poivrade

Supremo de  Pato  de  Barbarie ,  Molho de  Laranja  e
Pêra Cozida ao  Casss i s

Lombo de  Borrego  com Jus  Reduzido  com Mel  e
Cinco  Espec iar ias

Supremo de  Frango do  Campo Recheado com Trufa
Negra e  Molho de  Cêpes

Fi l e t  Mignon de  Novi lho  Borrosã  com Molho de
Cerve ja  Preta   

40€

39€

40€

32€

42€

J A N T A R
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