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JANTAR

ENTRADAS

Salada de Hortalicas e Legumes com Vinagrete de
Ervas do Jardim

Crudo de Dourada, Tajin Mexicano e Nabos
Marinados

Camardo Tigre, Raviole de Lagostim ¢ Manteiga de
Ervas

Salmao da Escocia Marinado e Canelone de Abacate

Supremos de Vieira, Ravioli de Trufa e Emulsdo de
Carabineiro

Pombo de Bresse com Redugao de Vinho do Porto e
Camomila

Foie Gras de Pato Salteado ¢ Marmelada de Maga

Ovos Biologicos a la Coque com Caviar Oscietra
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22€



JANTAR

PRATOS PRINCIPAIS

PEIXES

Lombo de Peixe Galo com Ervas do Jardim, Azeite
Virgem e Alcaparras

Supremo de Pregado Selvagem, Ravioli de Trufa e
Emulsdao de Foie Gras

Lombo de Robalo ¢ Molho Mousseline ao Limao

Lagosta da Costa Algarvia, Gel de Risotto e Molho
Bisque

CARNES

Lombinho de Veado Semi-Maturado com Molho
Poivrade

Supremo de Pato de Barbarie, Molho de Laranja e
Péra Cozida ao Casssis

Lombo de Borrego com Jus Reduzido com Mel e
Cinco Especiarias

Supremo de Frango do Campo Recheado com Trufa
Negra e Molho de Cepes

Filet Mignon de Novilho Borrosa com Molho de
Cerveja Preta
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	Salada de Hortaliças e Legumes com Vinagrete de Ervas do Jardim
	Crudo de Dourada, Tajin Mexicano e Nabos Marinados
	Camarão Tigre, Raviole de Lagostim e Manteiga de Ervas
	Salmão da Escócia Marinado e Canelone de Abacate
	Supremos de Vieira, Ravioli de Trufa e Emulsão de Carabineiro
	Pombo de Bresse com Redução de Vinho do Porto e Camomila
	Foie Gras de Pato Salteado e Marmelada de Maçã
	Ovos Biológicos à la Coque com Caviar Oscietra
	22€
	29€
	33€
	29€
	32€
	32€
	32€
	80€


	PRATOS PRINCIPAIS
	PEIXES
	Lombo de Peixe Galo com Ervas do Jardim, Azeite Virgem e Alcaparras
	Supremo de Pregado Selvagem, Ravioli de Trufa e Emulsão de Foie Gras
	Lombo de Robalo e Molho Mousseline ao Limão
	Lagosta da Costa Algarvia, Gel de Risotto e Molho Bisque
	CARNES

	40€
	41€
	40€

	65€
	Lombinho de Veado Semi-Maturado com Molho Poivrade
	Supremo de Pato de Barbarie, Molho de Laranja e Pêra Cozida ao Casssis
	Lombo de Borrego com Jus Reduzido com Mel e Cinco Especiarias
	Supremo de Frango do Campo Recheado com Trufa Negra e Molho de Cêpes
	Filet Mignon de Novilho Borrosã com Molho de Cerveja Preta
	40€
	39€
	40€
	32€
	42€



