
Menu Degustação

Tasting Menu

Amuse Bouches do Chefe

Chef’s Amuse - Bouche


Trilogia de Beterraba com Enguia Fumada

Beetroot Trilogy with Smoked Eel


Ovo Bio à la Coque com Caviar 

Organic Egg a la Coque | Caviar 


Vieira com Ravioli de Trufa e Emulsão de Ouriço 

Sea Scallop with Truffle Ravioli and Sea Urchin Emulsion


Lagosta da Costa Algarvia com Gel de Risotto

Lobster from the Algarvian Coast with Risotto Gel


Lombo de Angus Argentino com Molho de Especiarias

Angus Beef Tenderloin with Spices Sauce


Pré Sobremesa

Pre Dessert


Sobremesa do Chefe

Chef’s Dessert

110€
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